Période du 21 janvier au 25 janvier

FORFAITAIRE
maladerdaliz Rillettes 2 la sardine Mortadelle Slaio s psioio e Salade verte
Salade du chef . pistou !
Salade Ninon Salade chou chou - Pizza au fromage
Betteraves sauce : : - Potage aux legumes :
5 Pain de légumes Dips de carottes sauce ; CEufs durs mayonnaise
crémeuse : Taboulé 205
Potage aux légumes aneth ; Paté de campagne
Pamplemousse Endives aux pommes et
. : . Sleces Co’"} e Beignets de calamars Réti de porc sauce
Colombo de volaille Penne a la bolognaise safranée : .
; : . < Sauté de beeuf aux charcutiere
Saucisse fumée Omelette Quiche poulet et pdt a la . ’
carottes Parmentier de poisson
moutarde (Sarran)
Poélée de Guyane Penne : Sem‘oule : Riz créole Carottes a la ciboulette
. : & Epinards a la créme s 5 ;
Lentilles Piperade fraiche Poélée aux legumes Purée de pommes de terre
Salade verte
Brie Carreé de I'Est Coulommiers Petits suisses sucrés Bilchette mi-chévre
Saint-Paulin Fraidou Fondu Président Gouda
Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré
Camembert Fromage blanc Cotentin Crolte noire
Smoothie bananes & Baira Bratorng _ ;
pommes Corbeille de fruits
" . Pavlova
Corbeille de fruits . Mousse aux speculoos
Panna cotta noix de coco
Rocher coco chocolat i i
! Corbeille de fruits
Beignets aux pommes

Yaourt nature sucré
Tomme blanche
Yaourt aromatise
2 Compote de pommes et
Flan nappé au caramel :
i : cassis
Entremets a la vanille N 2
G : Douceur lactée au citron
. 3 Corbeille de fruits g ¥
Péche au sirop e Gateau aux poires

Corbeille de fruits

elior@



