
Menu de la demi-pension - Semaine 36 

lundi 6 septembre mardi 7 septembre mercredi 8 septembre jeudi 9 septembre vendredi 10 septembre 

Les entreés du chef
Velouté de concombre Soupe froide de tomate

Tomate basilic Beterrave Carottes râpées Terrine de légumes Salami
Œuf dur Terrine de poisson Poireaux vinaigrette Saumon mariné à l'aneth Concombre

Pomelos rose Salade de pâtes au basilic Duo de crevettes Tartare de poisson Macédoine au thon
Carottes râpées Chou-fleur mimosa Salade verte Salade d'automne

Batavia,Tomate,Œuf,PdeT,Persil

Saucisse de francfort Rôti de bœuf Lasagne végétarienne Brochette de dinde Steack de thon
         Filet de daurade Sauté de porc aux Pavé de saumon à l'oseille à l'orientale Rôti de veau
à la crème de persil champignons Tripes à la mode de Caen sauce moutarde

Petits pois Haricots verts Flan de broccoli Jeunes carottes au cumin Epinards à la crème
Semoule Riz  pilaff Spaghetti Purée Lentilles

Bonbel Fromage blanc Saint Paulin Yaourt nature sucré Gouda
Yaourt nature sucré Pont-l'Evèque Fromage de chèvre Fromage des Chaumes Reblochon

Fondu président Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Croûte noire Yaourt nature sucré
Camenbert Chèvre buchette Comté Carré de l'est

Les desserts du Chef
Crème renversée Framboisier "Maison" Poire pochée aux amandes Raisin Salade de fruits
Banane créole Salade de fruits frais Crème brûlée Pudding Ile flottante
Pêche au sirop Ronde de yaourts aux fruits Corbeille de fruits Yaourt aux fruits Compote de pommes ananas

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits


