
Menu de la demi-pension - Semaine 24

lundi 13 juin mardi 14 juin mercredi 15 juin jeudi 16 juin vendredi 17  juin 

Les entreés du chef

Betterave Assiette de crudités Tartare de tomate et chêvre Salade du sud ouest Tomate au thon

Pastèque Œuf dur Salade brésilienne Batavia,Magret fumé,Gésier,Croûtons Friand au fromage

Salade piémontaise Tomate Maïs Crevettes roses mayonnaise Melon charentais        Choux fleur vinaigrette

Toast au chèvre Sardines marinées Terrine de légumes Salade verte au surimi

Spaghetti carbonara Filet de hoki sauce vierge Paëlla Chipolatas Filet de cabillaud tapenade

Filet de daurade Steak haché de bœuf Boudin blanc aux 2 pommes Rôti de bœuf Paupiette de veau 

sauce poivre vert sauce tomate

Purée de carottes Flan de tomates Salade composée Chou fleur en gratin Julienne de légumes

Spaghetti Blé pilaff Riz pilaff Pommes frites Lentilles

Fondu président Mimolette Saint Paulin Croq lait Emmental

Saint Paulin Comté Cœur des Dames Reblochon Yaourt nature sucré

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Pyrénée
Camembert Chèvre bûchette Livarot Brie 

Les desserts du chef

Pêche patissière, gelée Brownie au chocolat "maison" Panna cotta Gâteau yaourt au citron Salade de fruits

de groseilles Smoothie mangue/orange Ananas confit à la vanille Fromage blanc confiture Glace vanille/chocolat
Cocktail de fruits Ronde de yaourts aux fruits Corbeille de fruits Abricot melba Poire Belle Hélène
Compote de poire Corbeille de fruits  Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Corbeille de fruits


