lundi 18 février

Céleti en rémoulade
Concombre a la menthe
Terrine de légumes
Salade de pates au pistou

Osso-bucco de dindonneau
ala tomate
Navarin de mouton

Poélée forestiére
Tortis

Brie de Meaux
Chanteneige
Yaourt nature sucré
Mimolette

Ananas au sirop
Pain perdu
Cocktail de fruits
Corbeille de fruits Bio

mardi 19 février

Soupe de poisson
Betterave
Salade de mache aux noix
Macédoine mayonnaise
Radis blanc rapé vinaigrette

Poisson du jour
Tomate farcie

Petits pois carottes
Riz pilaff

Croute noire
Bleu
Yaourt nature sucré
Rondélé

Les dessetts du chef
Brownies "Maison"
Cassolette de fruits rouge
Ronde de yaourts aux fruits
Corbeille de fruits Bio

MENU DE LA DEMI-PENSION - SEMAINE 8

mercredi 20 février

Tarte au chévre et tomates
Endives au bleu
Bulots mayonnaise

Pizza fromage
Boudin blanc aux pommes fruits

Gratin de chou-fleur
Salade composée

Camembert
Mimolette
Yaourt nature sucré

Smoothie framboise
Salade de fruits
Corbeille de fruits Bio

jeudi 21 février

Les entreés du chef

Soupe de pois cassé
Assiette de crudités

Tartare de poisson au citron vert

Charcuteries
Quésadillas poulet

Roti de beeuf sauce au bleu
Quenelle de volaille
Créme de champignons

Mousseline de céleri
Pommes frites

Pyrénée
Emmental
yaourt nature sucré

Belle des champs

Fruit de saison
Flan patissier
Compote de poire
Corbeille de fruits Bio

vendredi 22 février

Remoulade de céleri
Champignons mayonnaise
Assiette de crudités
Fond d'artichaut farci

Filet de poisson du jout
Roti de dinde
créme de champignons

Bouquetiére de Iégumes
Ebly

Edam
Chévre b”che
Yaourt nature sucré
Munster

Abricots creme anglaise
Yaourt aromatisé
Pommes au four
Corbeille de fruits



